
Il ruolo delle maestranze e della loro professionalità per intere generazioni è stato 
fondamentale per lo sviluppo e l'affermazione del settore della stagionatura e del 
confezionamento del prosciutto. 
Recentemente le cronache hanno dato risalto a fenomeni di distorsione del mercato 
del lavoro, già presenti in altri settori e che fanno la loro apparizione anche da noi 
nelle lavorazioni della carne, quali lo sfruttamento della manodopera attraverso il 
caporalato e il lavoro nero. 
Cerchiamo di ragionare con gli addetti ai lavori di come un territorio si possa 
difendere da questi fenomeni e di come Parma possa essere presa ad esempio per la 
garanzia delle produzioni di qualità da preservare attraverso la coesione sociale e la 
valorizzazione del lavoro. 
Tutti si devono sentire coinvolti: le Istituzioni che cercano di regolare il settore, 
come dimostra l'attuazione del Distretto, il Sindacato e le Aziende che 
sottoscrivono il contratto provinciale di lavoro.  

TAVOLA ROTONDA 

Ne discutono con Chiara Cacciani, giornalista della Gazzetta di Parma  
 

• Stefano Bovis, sindaco di Langhirano, presidente Comunita Montana Est 
• Barbara Lori, sindaco di Felino 
• Giuseppe Romanini, sindaco di Collecchio 
• Stefano Tedeschi, presidente del Consorzio Prosciutto di Parma 
• Cesare Azzali, direttore dell’Unione Parmense degli Industriali 
• Giorgio Apostoli, Coldiretti Nazionale 
• Paolo Tanara, titolare del prosciuttificio “Tanara Giancarlo” 
• Tilla Pugnetti,  segreteria regionale FLAI-CGIL Emilia Romagna  
• Ivan Comotti della Flai Cgil nazionale 

“Lavoro e produzione, 
verso la qualità totale ” 

9 settembre 2008  
ore 17.30 

PRESSO LA SALA DEL CONSIGLIO  
COMUNALE DI LANGHIRANO 

Contatto: 0521 - 351111  Amm. Langhirano 
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Ciclostilato in proprio 


